30 millions de kilos de
viande de veau par an dans
un buffer automatiseé

Elaborados Carnicos Medina (société de Grupo Medina, leader du marché delaviande bovineen
Espagne) arénovélazone de stockagetemporaire de sonusine de production de Bufiol afin d’augmenter
saproductivité. Elle y ainstallé un magasinautomatique pour bacsavec plusde16 000 emplacements
(32000 bacs) surseulement 537 m?de surface, danslequel la viande est maturée aune température
réfrigérée. Automatiquementrelié par des convoyeurs aureste des zones de travail del’'usine, le nouveau
magasin automatique est capable de gérerjusqu’a 680 bacs/heure provenant delazone de dépecage.
Pour obtenir des performances maximales et, garantir la sécurité et la tracabilité de la viande produite, le
systeme de gestiond’entrepdt Easy WMS de Mecalux a été misen oceuvre.
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AVANTAGES

* Tampon automatisé: 'automatisation
permetle déplacement continu

de 680 bacs/heure provenant de
lazone de dépecage,ainsiquela
communication automatique entre
'entrepdt et la zone de découpe et
d’emballage.

¢ Sécurité des marchandises:
’'automatisation garantit untransport
sécurisé delaviande, maisaussi sa
conservationabasse température,
garantissant son golt et sa qualité.

* Gestiondes stocks: Easy WMS
contrélele stock du magasin
automatique, en veillant notamment au
respect du délaiexact de maturation de
laviande.




Entreprise leaderdanslaproduction
deviande bovine

Fondé en1973, Grupo Medina est une entre-
prise située a Leganés (Madrid) spécialisée
dansles produits a base de viande. Elle pos-
sede desusines modernes de transformation
deviande a Montellos (Galice) et a Bufiol
(Valence). Avec plusde 1500 collaborateurs,
elle estdevenuele premier producteur de
viande bovine en Espagne et uneréférence
dansle secteurenEurope.

En 2016, le groupe ainauguré, par I'inter-
médiaire de lasociété Elaborados Carnicos
Medina, I'usine de Bufiol, qui produit
aujourd’hui 70 millions de kilos de viande
bovine paransurune surfacede 55000 m=2.

Le paride ’lautomatisation

Auparavant, I’entreprise déposait la viande,
emballée sous vide, dans des bacs qui étaient
ensuite empilés sur des palettes et stockés
dansune zoneadjacentealasallede dé-
pecage, équipée derayonnages a palettes
(fournis par Mecalux).

Cette zone fait office de buffer (zone tampon
temporaire). Laviande provenantdelazone
de dépecageyreste pendant samaturation,
et est ensuite transférée alazone de découpe
et d’emballage pour étre filetée selonles
exigences duclient.

José Lépez Bejarano, directeur desopé-
rations d’Elaborados Carnicos Medina,
expligue « nous produisons de nombreux
lots, ce quisignifie le stockage et le déplace-
ment de plus de 300 palettes parjoural’aide
d’engins de manutention manuels ». Ce pro-

L'ensemble de I’installation
a été adaptée pourle
traitement de deux bacsde
400 x 600 mmempilés
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cessus s’avérait particulierement laborieux,
etralentissait le flux de marchandises entre
laproductionet’entrepdt de maturationde
laviande. C’est pourquoi, M. Bejarano savait
parfaitement que « nous avions besoind’un
systéme de stockage et de transport entié-
rement automatisé pour éviter tout ce travail
manuel ».

Deplus, il étaitindispensable, pour contrdler
le temps de maturation, de disposer d’un
systeme de gestion d’entrepdt (WMS) assu-
rant le suividu stock, une tracabilité totale et
la gestion de différentslots de production,
chacun composé de plusieurs références.

Grupo Medina mise surlatechnologie, tant
dans ses processus de production que dans
ses entrepdts, afin derester compétitifet de
garantir une viande de la meilleure qualité.
Marino Medina, président de Grupo Medina,
aadmisjuste avant le début des travaux que
«nous connaissions Mecalux depuis des
annéesetles projetsréalisés. Nous avions
pleine confiance enleurs compétences
techniques et leur expérience pourréaliser
notre projet ».
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« Nous avons choisi les solutions de stockage Mecalux,
car leur offre répondait parfaitement a nos besoins, tant
au niveau technique que financier. De plus, nous avons été
convaincus par leur expérience dans le secteur et leur capacité
a s’adapter aux particularités de notre activité. Le magasin
automatique pour bacs est devenu essentiel a notre processus
de production, nous ne pourrions plus travailler sans ».

José LépezBejarano
Directeur des opérations d’Elaborados Carnicos Medina

Le magasin automatique pour bacs
Lasolutionlogistique choisie est composée
d’un magasin automatique pour bacs, d’un
circuit de convoyeurs et dusystémede
gestiond’entrepbt Easy WMS. Elaborados
Cérnicos Medina peut désormais stocker
jusqu’a 680 bacs/heure de viande provenant
delazonededépecage.

Lentrepot, quifonctionnea2°C, estcompo-
sédetroisalléesde 43 mdelongéquipées
derayonnagesadouble profondeur de
chaque cété. Cesrayonnages mesurent

10 mde haut avec 18 niveaux de stockage,
offrant16 416 emplacementsautotal. La
hauteur de chaque emplacementdansle
magasin automatique est particulierement




Hautes performances:
le nouvel entrepot

est capable de gérer
jusqu’a 680 bacs/heure
provenantdelazone
dedépecage

importante (388 mm), de sorte que deux
bacsde 400 x 600 mm peuvent étre empilés
achaque niveau. Cela permet une meilleure
exploitation del’espace pour stocker davan-
tage de produits, dans environ 32 000 bacs.

Enoutre, et compte tenudes perspectivesde
croissance d’Elaborados Carnicos Medina,
I'entrepot dispose d’un espace supplémen-
taire prévu pour l’'ajout futur d’une allée, si
nécessaire.

L'automatisation est la clé de cet entrepot.
Les engins de manutention automatiques
permettentun déplacement continu et
sécurisé des produits. Dans chaqueallée,un
transstockeur bicolonneintroduit et extrait
lesbacs deleursemplacements.

Al’avant de I'entrep6t, a 2,7 m au-dessus
dusol,une plateforme avec uncircuitde
convoyeurs pour bacsaétéaménagée.D’une
part, lamarchandise estrecue delazonede
dépecage;d’autre part, les bacs de viande
sont transférés, aprés le délai de maturation,
al’étape suivante du processus:ladécoupe
et emballage sous atmosphére protectrice.

Tous les bacs arrivant au magasin automa-
tique sont contrélés afin de vérifier qu’ils
sont conformes aux exigences de poids et
de dimensions établies pour leur emplace-
ment dans le magasin. Encas d’écheclorsdu
controle, les bacs concernés sont transférés
auncircuitderejet ouils sont recondition-
nés par les opérateurs, conformément aux
indicationsdu WMS.
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Le directeur des opérations d’Elaborados
Carnicos Medina ajoute « nous sommes trés
satisfaits du magasin automatique. llrépond
anos besoins, notammentlaconnexion
entierement automatisée entreles processus
de dépecage, de maturation, de découpe et
d’emballage de notre usine ».

Lautomatisation a, nonseulementaugmenté
les performances delIinstallation, maisa
également été essentielle au maintiendu
froid et doncaurespect delachaine du froid,
nécessaire aune bonne conservationdela
viande. En ce quiconcernelasécurité des
travailleurs et del'installation I’entrepot est
équipé de portes pare-feuautomatiques.
Encasd’activation, I'entrepo6t est herméti-
guement protégé, évitant la propagation

du feu et permettant I'’évacuation rapide du
personnel.

Le contrdle des opérations

Unentrep6t comme celuid’Elaborados
Céarnicos Medina, dont les opérations sont
entierement automatisées et ou des produits
périssables sont manipulés, nécessite un
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logiciel de gestion d’entrepot (WMS) qui
dirigeles déplacements des marchandises
tout en offrant une tracabilité totale. C’est
pourquoi Easy WMS, le WMS de Mecalux, a
étéimplanté, rendantlachainelogistique de
cette entreprise de transformation de viande
beaucoup plus efficace.

José Lopez Bejarano, directeur des opéra-
tions d’Elaborados Carnicos Medina, recon-
nait quel'un des principaux avantagesdela
mise en ceuvre d’Easy WMS est «le controble
minutieux du stock et du délaipendant lequel
les produitsrestent dans le magasin auto-
matique afin de respecter le processus de
maturation delaviande ».

Le WMS organise les marchandises par lots et
attribue unemplacement a chaque bacdés
sonarrivée dansl’entrepo6t en provenance de
lazone de dépecage. Les bacs enplastique
empilés sont toujours delamémeréférence
etdumémelot de production.

Leflux d’entrée et de sortie des marchan-
disesalieupendantle processus de dépe-

Easy WMS est chargé
delagestiondudélai
de maturationdelaviande

cage, assuré par deux équipes (entre 6h00 et
22h00). Latracabilité assurée par Easy WMS
estindispensable pourune entreprise
alimentaire telle que Elaborados Carnicos
Medina, car elle identifie et contrdle rigoureu-
sement les caractéristiques des produits et
toutesles phases parlesquelles ces derniers
passerontjusqgu’aleurlivraisonauclient.

Une logistique robotisée pour
uneviande de qualité

Grupo Medinaestunacteurleaderdansla
production de viande bovine en Espagne, et
cen’est pas parhasard. Cette entreprise pro-
posedes produits d’une trés grande qualité
élaborés avec soin et engagement.

Sanouvelle usine de Bufiol,dont la produc-
tionannuelle dépasse les 70 millions de kilos
deviande bovine, refléte clairement toutes
les valeurs de Grupo Medina.

Grace al’lautomatisation, I’entreprise a consi-
dérablement réduit les délais de chaque opé-
rationetaacceéléré’entrée etlasortiedes
marchandises:elle est capable de stocker
jusqu’a 680 bacs/heure. A présent, I'entre-
prise peut facilement réagir aux fluctuations
delademande, tout en maintenant la qualité
etlegoltdelaviande.

Lasolutionlogistique fournit par Mecalux
est congue pourrépondre aux exigencesdu
groupe Medina d’aujourd’huisans négliger
sesbesoins de demain.

Selon José Lépez Bejarano, « nous envisa-
geonsactuellementunagrandissement de
notre entrepdt par’'ajout d’'un deuxieéme
transstockeur, cela permettrait derépondre
aubesoinde stocker des bacs vides, mais
ausside fairefaceanos perspectivesde
croissance ».



